
Pelles doseuses en aluminium
dariorasero®
Instructions d'utilisation, de sécurité, de nettoyage et d'entretien · pelles doseuses rondes et plates, toutes
tailles
Fabricant : Euro Satip Srl, Via Nicomede Bianchi 109, 10146 Torino – Made in Italy · info@dariorasero.com ·
+39 011 74 92 922

LIRE AVANT UTILISATION

Lire ces instructions avant utilisation et les conserver pendant
toute la durée de vie du produit. Les « Avertissements
généraux et conditions d'utilisation » (dariorasero.com) font
également partie de ces instructions.

1. MODE D'UTILISATION

Prélèvement, dosage et transvasement d'aliments, en particulier en vrac et secs, dans les limites du
chapitre 4. Manutention intensive et matériaux abrasifs (laboratoires d'essais de matériaux, industrie)
uniquement avec des pelles doseuses réservées et séparées de celles destinées aux aliments.

UTILISATION INTERDITE

Avec des aliments fortement acides ou fortement salés : saumures, sel, vinaigre, agrumes,
sauces tomate, sorbets et préparations à base d'agrumes ou de fruits acides.
D'abord pour des substances non alimentaires puis pour des aliments.
Comme levier ou marteau.
En présence de poussières combustibles (par exemple farine, sucre, amidon), si l'évaluation
du risque d'explosion ne le permet pas : le choc de l'aluminium contre de l'acier rouillé peut
produire des étincelles.

REMARQUE – POURQUOI PAS D'ALIMENTS ACIDES OU SALÉS

L'aluminium est protégé par une fine couche naturelle d'oxyde, que les acides et le sel
dissolvent.
Le métal ne se détache pas en morceaux : il passe dans l'aliment sous forme dissoute, sous
forme d'ions (migration), d'autant plus que l'aliment est acide, salé, chaud et longtemps en
contact.
Il s'ajoute à l'aluminium déjà présent dans l'alimentation ; des apports élevés et prolongés
peuvent affecter le système nerveux et les os, surtout en cas de fonction rénale réduite.
L'aliment peut prendre un goût métallique ou noircir ; de petits cratères se forment sur la pelle
doseuse et la rendent difficile à nettoyer.
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2. UTILISATION ET NETTOYAGE

Laver et sécher la pelle doseuse avant la première utilisation, en fin de service et à chaque
changement de produit.
Entre deux prélèvements, ne pas laisser la pelle doseuse dans le produit : la poser sur un
support propre.

L'aluminium conduit la chaleur et le froid : avec des produits très chauds ou très froids, porter
des gants adaptés.
Laver à la main à l'eau chaude avec un détergent neutre et sécher immédiatement. Ne pas laver
au lave-vaisselle : les détergents alcalins noircissent et tachent l'aluminium. Ne pas utiliser de
chlore, de soude, d'acides, de tampons métalliques ni d'abrasifs.
Si le plan de maîtrise sanitaire prévoit une désinfection, utiliser des produits compatibles avec
l'aluminium (à pH neutre ou à base d'alcool) et rincer.

3. CONTRÔLE, RANGEMENT ET ÉLIMINATION

Remplacer la pelle doseuse si elle est déformée, fissurée, corrodée ou si son bord est cabossé ou
présente des bavures. La ranger propre et sèche, séparée des pelles doseuses utilisées pour
d'autres substances. En fin de vie : collecte des métaux.

4. CONTACT ALIMENTAIRE

La pelle doseuse est entièrement destinée au contact avec les denrées alimentaires. La
déclaration de conformité est envoyée avec la confirmation d'expédition.

INSTRUCTIONS POUR LES OBJETS EN ALUMINIUM

Ne convient pas au contact avec des aliments fortement acides ou fortement salés.
Destiné au contact avec des aliments à des températures de réfrigération.
Destiné au contact avec des aliments à des températures non réfrigérées pour des durées ne
dépassant pas 24 heures.
Destiné au contact à température ambiante, même pour des durées supérieures à 24 heures,
avec les aliments suivants : produits de cacao et de chocolat ; café ; épices et plantes pour
infusion ; sucre ; céréales et produits dérivés ; pâtes alimentaires non fraîches ; produits de
boulangerie ; légumineuses sèches et produits dérivés ; fruits secs ; champignons secs ;
légumes déshydratés ; produits de confiserie ; produits de boulangerie fine, à condition que la
garniture ne soit pas en contact direct avec l'aluminium.

Garantie, responsabilité, obligations de l'utilisateur professionnel, traçabilité et signalements : voir les « Avertissements
généraux et conditions d'utilisation » publiés sur dariorasero.com. En cas de divergence entre les versions linguistiques, la
version italienne fait foi.
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